
Lundi de la pentecôte

~

Salade iceberg et choux rouges émincés

Cappelletti à la tomate et mozzarella, Sauce Napolitaine à la sauge et petits légumes

 et Grana padano râpé

Salade de fruits frais Novae
~

Gruyère AOP (Suisse) et Pain de campagne (Suisse)  

Salade coleslaw bio

Dos de merlu meunière (Atlantique) au four, Sauce vierge printanière
Tofu croustillant au four

Riz pilaf Bio et Piperade de poivrons

Yaourt à la fraise sans sucre ajouté
~

Pêche à croquer et Brioche de notre artisan (Suisse)  

Salade mêlée Novae

Saucisse de Vienne (Suisse), Sauce cocktail allégée
Saucisse végétarien de blé

Pomme Cuts et Carottes étuvées
Gâteau à la rhubarbe de Nicolas

~
Yaourt à la vanille sans sucre ajouté et Pain tessinois (Suisse)  

Velouté de petits pois à la menthe

Cordon bleu de dinde (France), Citron bio
Croustillant végétal au fromage

Purée de pomme de terre et Courgettes aux herbes de Provence

Pot de glace  (Nurs : Yaourt nature)
~

Abricots à croquer et Pain navet (Suisse)  

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 
d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MENUS DE LA SEMAINE

25.05.2026 - 31.01.2026

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI LUNDI


