
Salade mêlée Novae

Délice au fromage

Orge perlées à la tomate et Choux fleur rôtis
Compotes de pommes du Valais

~
Brie (Suisse) et Pain tradition (Suisse)  

Salade de pomme de terre et Gruyère AOP

Chipolata de veau (Suisse), Sauce aux oignons rouges
Saucisse végétarien de blé

Epautre vert au bouillon et Carottes étuvées

Banane bio
~

Petits beurres et Yaourt à la fraise sans sucre ajouté   - Nurs : Pain complet (Suisse)

Iceberg et carottes râpées

Dos de saumon (Ecosse) vapeur, Sauce curry rouge
Planted sauce curry

Riz basmati bio et Brocoli à la vapeur

Créme vanille de julien
~

Pomme royal gala de féchy et Crèpe nature  

Soupe de légumes d'hiver

Tortellini au bœuf (Suisse), Sauce Napolitain
Fusilli de blé dur

 et Grana padano râpé
Clémentine Bio

~
Emmental AOP (Suise) et Pain de campagne (Suisse)  

Salade pommée et choux blancs émincés

Aiguillette de poulet corn flakes (France), Ketchup maison
Tofu croustillant au four

Pomme grenailles au romarin et Panais rôtis au laurier

Yaourt à la mangue sans sucre ajouté
~

Ananas fairtrade en cube et Brioche au safran (Suisse)  

MENUS DE LA SEMAINE

19.01.2026 - 23.01.2026

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 
d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 
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