
Pastèque en cube

Steak haché de bœuf(Suisse), Sauce échalotte
Pavé végétal de pois

Pomme de terre cuts rôtieet Fleurs de brocoli
Yaourt à la fraise sans sucre ajouté

~
Abricot à croquer et Brioche au safran (Suisse)  

Salade mêlée Novae

Omelette farci au Gruyère  AOP
Idem

Épeautre cuit à l'étouffer et Courgettes au thym

Banane bio

~
Tilsit (Suisse) et Pain fermier (Suisse)  

 Concombre Bio de bremblens

Chipolata de veau, Sauce aux oignons rouges
 Saucisse végétarien de blé
Spätzeli et Carottes étuvées

Blanc battu à la vanille sans sucre ajouté

~
Petits beurres et Pruneaux à croquer   (Nurs : Pain complet (Suisse)

Melon charentais en cube

Tortellini au fromage, Sauce Napolitain
Idem

Grana padano râpé
Muffin aux cerises de Laura (Nurs: Fraise à croquer)

~
Yaourt à la myrtille sans sucre ajouté et Pain fendu (Suisse)  

Tomate cerise à croquer

Colin multigrains (Atlantique) au four, Citron bio
Aiguillette végétale épinard féta

Riz basmati bio au curcuma et Haricots verts en persillade

Pêche jaune à croquer

~
Yaourt framboise sans sucre ajouté et cake citron  Nurs galette de riz

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 

d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MENUS DE LA SEMAINE

du 18.08 au 22.08.25

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI


