
Salade iceberg et julienne de Chioggia

Boulettes agneaux (Suisse) au cumin

 Boulettes de soja au cumin
Riz Basmati bio au curcumaet Côtes de bettes à la tomate

Pomme gala de Féchy

~
Crêpe à la confiture et Verre de lait

Salade mêlée Novae

Gratin de penne rigate  et Courge butternut, tofu Bio et mozzarella

Yogourt à la vanille

~
Brioche au safran (Suisse) et Banane fair trade bio

Velouté de légumes et châtaigne

Saumon "Wester Ross" (Ecosse), au curry

Tofu Crispy au curry
Quinoa et lentilles aux épices et Brocolis fleurs

Cake à la noix de coco de Pablo

~
Raisin blanc et Blanc battu au miel

Salade iceberg et carottes julienne Bio de Bremblens

Ragout de porc fermier (Suisse), Sauce cajun

Ragout végétarien (Champignons) cajun
Purée de pommes de terre et Duo de carottes bio de Bremblens

Marmelade de poire à la cannelle

~
Pain fendu (Suisse) et Carrés de chocolat au lait

Potage poireaux et pommes de terre

Emincé de bœuf (Suisse) aux olives

Emincé de pois aux olives
Polenta moelleuse et Aubergines à la tomate

Yogourt aux fruits

~
Pain au maïs et Fromage Edam (Suisse)

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 

d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

du 21.10 au 25.10.24

MENUS de la semaine

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI


