
Choux blanc et carottes

Boulettes de bœuf (Suisse) et merguez de bœuf Suisse)
Boulettes de soja et saucisse végétarienne

Semoule de blé au raisinet Légumes aux épices orientaux
Yogourt à la framboise (Nurs : Yogourt nature)

~
Pain d'épices (Nurs : Pain complet) et Compote de pommes du Valais 

Bâtonnets de concombres bio de Bremblens

Aiguillettes de poulet (France) à la moutarde à l'ancienne
Aiguillettes de soja à la moutarde à l'ancienne

Risotto d'avoine et Jardinière de légumes bio de Bremblens

Kiwis en cubes

~
Tresse (Suisse) et Yogourt stracciatella   et Yogourt nature)

Salade de maïs et haricots rouges

Filet de daurade (Atlantique Nord Est), Vierge de fenouil et olives vertes
Délice au fromage

Riz paraboiled bio au citron et Epinards à la crème

Mini tomme vaudoise

~
Crumble aux pommes 

Marmite de la sorcière (Velouté de courges bio)

Steak haché de bœuf (Suisse), Sauce aux échalotes
Pavé de soja

Pommes wedges aux épices magiques et Butternut rôtis
La surprise effrayante d'halloween (Nurs: Surprise d'halloween sans sucre)

~
Clémentine et Petits beurre  )

Salade mêlée Novae bio

Agnolotti à la courge de notre artisan, Sauce forestière

Grana padano râpé

Banane bio Fair trade

~
Pain mi blanc et Fromage à tartiner  

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 

d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MENUS DE LA SEMAINE

du 28.10 au 01.11.24

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI


